
Lokal inspiriert von unserem eigenen Bio-Garten 
und den umgebenden Bauernhöfen, Wäldern und Feldern.

 
K L E INE  SNACKS                                                                                                                                                VEGAN | VA* | GF | GFA* 

Grüne Oliven Salzmandarine	 V | GF	 8

Pikant kandierter Bierspeck		  12

Kimchi Firecrackers Gartenkohl, Schnittlauchmayo	  GF	   12 

Crispy Chicken Bites Schalotten, Chili, Kaffirlimette	  GF	  15 

Halbe «Green Globe» Artischocke Gartenkräuter Chermoula	 V | GF	  16

GARDEN & CO -  VORSPEISEN
Herbstsalat
Quitte, Baumnüsse, Ziegenfrischkäse, Fenchel, Mandarinendressing	 VA* | GF	 17 

Marinierte Randen 
Tahinicreme, gepuffter Amaranth, Zwetschgen und geröstete Pistazien	 VA* | GF	 17

Grillierte Pilze
Aromatisches Chiliöl, Koriander und geschlagener Ricotta	 VA* | GF	 18  

Gebeizte Lachsforelle 
Shiso, aromatische Kräuter und Yuzu-Grüner-Apfel-Dressing	  GF	 19

Hirschtatar 
Eigelbcreme, Estragonbutter und grilliertes Sauerteigbrot	 GFA*	 28

GARDEN & GR IL L  -  HAUP TGÄNGE
Gerösteter Sambal-Kürbis 
Mandarinen-Kürbis Soffritto, Ziegenfrischkäse und eingemachter Ingwer	 VA* | GFA* 	 35

Knuspriger Piri-Piri-Blumenkohl 
Salsa Verde, Kapern und geschmorte Linsen	 VA* 	 35

Geröstetes Butterfly Mistkratzerli 
Aromatisches Gemüse, Rosenharissa, Joghurt und grillierter Lauch	 GF	 39

Alpinlachs vom Grill  
Mit grillierter Limettenbutter, Schwarzkohl-Orzo und Petersilien-Koriander Salat		  44 

Ribeye Cap Steak (medium)  
Grillierter Special Cut, der die besten Eigenschaften von Filet und Ribeye vereint,  
Tropea Röstzwiebel, Pfeffersauce und knusprige Cafe de Paris Kartoffeln	 GF	 54

The Artisan Crispy Chicken Burger 	  
Smokehouse Bacon, Gurke, Gartenkohl & Meerrettichremoulade 
Serviert mit Pommes Frites	 GFA*	 35

Alle unsere Fleisch-, Geflügel- und Fischprodukte stammen aus der Schweiz 
Alle unsere Brotprodukte sind entweder im The Artisan oder in Zürich hergestellt 
		     	 	
GLUTEN (GF) 	ohne Gluten produziert, kann minimale Spuren von Gluten enthalten.   
VEGAN (V)-	 100% pflanzen basiert/vegan 
(VA* / GFA* )	 Kann auf Wunsch vegan oder glutenfrei zubereitet werden,  
	 Kann minimale Spuren on Gluten enthalten 

Bitte informiere unser Personal über mögliche Allergien. Wir geben dir gerne Auskunft 
				  



GONE WILD

	  

HIRSCH TATARHIRSCH TATAR - -  VORSPEISEVORSPEISE
Eigelbcreme, Estragonbutter  
und grilliertes Sauerteigbrot 	          GFA*	   28 

ZÜRI WILDWURSTZÜRI WILDWURST
Speck-Wirsing, knusprige Trüffelkartoffeln,
Hagebuttensenf und Zwiebelsauce	          GF	    33

WILDSCHWEIN R AGOUTWILDSCHWEIN R AGOUT
Zürcher Wildschwein, karamellisierte Maroni,  
Rotkraut, Kräuterspätzli und Specklardons	          GFA*   42 	
         	                                                           
	
REHGESCHNETZELTES REHGESCHNETZELTES 
Wildreh aus dem Zürcher Oberland,
Pilzsauce, Kräuterspätzli, Rotkraut,
und Preiselbeeren Chutney	          GFA*     49 
		

HIRSCH ENTRECOTEHIRSCH ENTRECOTE
Gebratene Champignons, Kürbispüree,  
Perlzwiebeln, Kräuterspätzli 
und rote Johanisbeerenjus	          GFA*   52 

	

INFORMATION �GLUTEN Speisen, die mit einem G gekennzeichnet sind sind ohne                                                                
Gluten produziert. Jedoch können wir nicht gänzlich ausschliessen,                                                             
dass sie minimale Spuren von Gluten enthalten.   

DEKLARATION �CH: Wildreh, Hirsch, Wildschwein, Speck                                                                                                
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche            
Allergene in den einzelnen Gerichten.       
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