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MENIAUSWAHL FUR GRUPPEN — HERBST 2021

[HE ARTISAN BURGER PARTY

59

VORSPEISEN ZUM TEILEN

Schrebergartensalat, Sonnenblumenkerne und rohes Gemuse
Schweizer Edamame, frischer Meerrettich und Zitronensalz

Fermentierte Rotkohlkroketten mit Dill und eingemachten Fenchelbliten

BURGER AUSWAHL

Serviert mit unseren handgeschnittenen Pommes und unserer Artisan BBQ Sauce

GemuUse-Lupinen-Power Burger
Kése, Spitzkohl, Karotten, Babyspinat und wirziger BBQ Sauce

Crispy Chicken Karaage Burger Alpstein Freiland Poulet
Speck, Gurke, Kabissalat und Meerrettichremoulade

The Artisan Beef Burger KAG Freiland Angusrind & dry aged LUMA Beef
Speck, Kase, karamelisierte Zwiebeln und gerducherte BBQ Sauce

DESSERT

Saisonales Frucht Sorbet
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[HE ARTISAN HERBST DINNER TABLE

Wir arbeiten mit saisonalen Zutaten, sollte etwas ausser Saison sein, werden wir naturlich
einen angemessenen Ersatz finden

89

VORSPEISEN UND HAUPTGANG WERDEN ZUM TEILEN SERVIERT

Grillierte Feigen, Herbstblatter, Burrata, eingelegte schwarze Nisse und
Honig-Senfdressing

Gerduchertes Randentatar mit Triffelricotta, Birnen und Sauerteigtoast

Gerducherter Schweizer Alpinlachs mit eingemachten Fenchelbliten, Radieschen, Apfel
und Dill

*k*k

30 Std. Schweizer Rind Chuck Flap vom Holzofengrill
Kartoffelpiiree
Kartoffel-Thymiangalette « Savoyarde »

Langsam geschmortes Wurzelgemise & Champignons « Bourgignon » in Gemusejus

*k*k

Birnen Tarte Tatin mit Vanielleglacé
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ARTISAN HERBST SHARING TABLE

Wir arbeiten mit saisonalen Zutaten, sollte etwas ausser Saison sein, werden wir natirlich
einen angemessenen Ersatz finden

79

VORSPEISEN UND HAUPTGANG WERDEN ZUM TEILEN SERVIERT

Schrebergartensalat, Sonnenblumenkerne und rohes Gemuse

Catalogniaherzen mit Blumenkohl, Trevisano, weisse Bohnen Plree, Rosinen-
Haselnussdressing und knusprige Ziegenballchen

Knuspriger Pilzdumpling mit Kirbisketchup und Brunnenkresse

*k*k

Grillierte Perlhuhnbrust mit Maroni-Speckfillung, Krdutermantel und Johannisbeerenjus
Rotkohl
Gerostetes Herbstgemise

Wildkrauterspatzli

*k*k

Braeburnapfel-Granolacrumble mit Vanilleglacé
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ARTISAN HERBST BRUNCH TABLE

Wir arbeiten mit saisonalen Zutaten, sollte etwas ausser Saison sein, werden wir naturlich
einen angemessenen Ersatz finden

52

Grillierte Birnen mit Labneh und Sesamgranola
Artisanale Brote, Butter, Honig, Randen Hummus & Baba Ganoush

Gerducherter Schweizer Alpinlachs, Meerrettichfrischkdse und eingemachte Randen,
Fenchel und Radieschen

Schrebergartensalat mit Sonnenblumenkernen und rohem Gemtse

*k*k
Rihrei
Geraucherter Speck und Artisanale Wirste vom Grill

Mangold mit Kirbis-Piniendressing und Feta

*k*k

Kleine Buchweizenwaffeln, « Cheesecake Créme » und eingelegte Kirschen-
Heidelbeerenkompott und karamelisierte Pekannisse

Fir Vegetarier und Veganer servieren wir gerne ein Gericht von unserem saisonalen
a la carte Menu




