ARTISAN BRUNCH TABLE

Pochierte Birnen mit Labneh und Sesamgranola
Frisch grilliertes Fladenbrot, Randen Hummus & Baba Ghanoush

Geraucherter Schweizer Alpinlachs, Meerrettichfrischkdse und
eingelegte Randen

Knuspriger Topinambur aus unseren mit Haselnuss-Feta Créme,
Estragon und marinierte Endivien

Rihrei
Grillierter Speck und Artisanale Wirstchen

Mangold und Stéangelbrokkoli mit Piniendressing

*kk

Kleine Buchweizenwaffeln « Cheesecake Créme » und
Kirschen-Heidelbeerenkompott

Vorspeisen und Beilagen werden zum Teilen in der Mitte des Tisches serviert
Fir Vegetarier und Veganer servieren wir gerne ein Gericht von unserem saisonalen a la carte Meni
*Wir arbeiten mit saisonalen Zutaten, sollte etwas ausser Saison sein, werden wir natlrlich
einen angemessenen Ersatz finden

MENDAUSWAHL FR GRUPPEN
WINTER 2022

ARTISAN BURGER PARTY .

Winterblattsalat mit Feta, Blutorangen und Fenchel
Schweizer Edamame, frischer Meerrettich und Zitronensalz

Knusprige Pilzcroquette mit Kiirbisketchup und Krautersalat
*k*k

BURGER AUSWAHL serviert mit unseren handgeschnittenen Pommes

Gemuse-Lupinen-Power Burger
Spitzkohl, Karotten, Babyspinat und wirziger BBQ Sauce

Crispy Chicken Karaage Burger
Alpstein Freiland Poulet, Speck und Meerrettichremoulade

The Artisan Beef Burger
KAG Freiland Angusrind, Speck, Kase und BBQ Sauce

*kk

Saisonales Frucht Sorbet




ARTISAN CHRISTMAS SHARING TABLE ,

Winterblattsalat mit Feta, Blutorangen, Fenchel, karamellisierte
Sonnenblumenkerne und Sherrydressing

Sellerie-Baumnuss Croquette mit Meerrettichremoulade und
Apfel-Krautersalat

Gerauchertes Randentatar mit Ziegenkase, Birnen, Triffel und
Knackebrot

*kk

Gefullte Schweizer Truthahnbrust, Speck-Maronifiillung,
Krautermantel und Cranberrychutney

Rotkohl
Kralterspatzli
Gerostetes WiirzelgemUse mit Senf Dressing

*kk

Braeburn Apfel-Granola Crumble mit Vanille Glacé

Vorspeisen und Beilagen werden zum Teilen in der Mitte des Tisches serviert
Fir Vegetarier und Veganer servieren wir gerne ein Gericht von unserem saisonalen a la carte Meni
*Wir arbeiten mit saisonalen Zutaten, sollte etwas ausser Saison sein, werden wir natlrlich
einen angemessenen Ersatz finden

MENDAUSWAHL FR GRUPPEN
WINTER 2022

[HE ARTISAN FESTIVE DINNER TABLE

Knuspriger Topinambur aus unseren mit Haselnuss-Feta Créme,
Estragon und marinierte Endivien

Gerauchertes Randentatar mit Ziegenkase, Birnen, Triffel und
Knackebrot

Geraucherter Schweizer Alpinlachs, eingelegte Fenchelbliten
und Dill

*kk

30 Std. Schweizer Rind Chuck Flap-Mignon Steak mit Walnuss-
Estragonkruste

Kirbisgnocchi mit Waldpilzen
Winter Wirzelngemdise «Bourguignon»

*kk

Geflllter Bratapfel, Joghurtglace und karamellisierte Molke




